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oN SE PARTAGE QUOI ?

NACHOS
Classiques () 199°E€

NACHOS GRAND CHELEM

Poulet, creme sure épiceée, avec
sauce signature au rhum et
guacamole

26%°¢

Salsa de tomates fraiches et

Ajout poulet4*®€ Guacamole 3'°€

POUTINE &

Poulet Buffalo % 149°€ | pLAT 199°€
Classique ¥ 9°°€ | pLaT 15%°€
Canard confit % 16°°€ | pLAT 24°°€

La poutine c'est la specialite guebecaoise par excellence :
des frites faites maison, du fromage en grains (qui
fait skouik-skouik sous la dent] et de la sauce brune
onctueuse. C'est la comfort food par excellence !

&

TACOS DE POISSON

Filet d'Eglefin, panure & la biere, aioli,
chou rouge rapé, coriandre fraiche
x2) 10%°€ (x3)16%°€ (x4) 21%0€

TACOS DE POULET
Ceeur de romaine, filet de poulet

frit, sauce chipotle, chou rouge rapé,
lime, coriandre fraiche

(x2) 10%°€ (x3) 16%°€ (x4) 21°°€

BOUCHEES DE CHOU-FLEUR FRITO
Sauces Buffalo et sauce Ranch ciboulette 87°€

BLITZ ©®
Galette de boeuf ou Beyond Meat®, cheddar, bacon,

tomate, cceur de romaine, oignons rouges,
DOUBLE BLITZ ©

sauce maison 16%°€
Double galette de boeuf, tomate, cceur de romaine,
double cheddar, double bacon, ceuf, sauce maison 23%°€

FROMAGE DE CHEVRE
Galette de beeuf, fromage de chevre, oignons grillés,

roquette, creme balsamique 179°€

FISH BURGER
Filet d’aiglefin pané, sauce tartare, coeur de romaine 17°°€

POULET MIEL EPICE 7

Filet de poulet maison, panure épicée, miel épicé, mayonnaise
aux piments forts, salade de chou maison 179%€
SANDWICH CowBOY

Pain baguette grillé, émincés de beeuf, oignons marinés,
salade, sauce cowboy 18%°€

NOTRE CLUB
Pain Ciabiatta, poitrine de poulet marinée, fromage emmental,

Attache ta tuque avec d'la broche, le burger Blitz c'est le
burger signature de LA CAGE. Sa particularite : une galette
de beeuf ou Beyond Meat® preparee a partir d'une viande
de beeuf de qualite, de la moutarde, et des crackers sales

bacon, salsa de tomates fraiches, ceeur de romaine, avocat,

sauce maison 18%°€

BEYOND MEAT’ O
Galette Beyond Meat®, avocat, tomate, cceur de romaine,

oignons rouges, mayonnaise chipotle 17°%€

WRAP GRILLE AU POULET
Poitrine de poulet marinée, cheddar, bacon, mozzarella,

marines et ail

CALAMARS SAUTES

Calamars paneés, sautés aux epices
maison, sauce citronnée, piments

TOUS POURUN!

4 pelures de pommes de terre, bacon
et sheddar gratinees, 4 filets de poulet
maison, 4 ailes Buffalo et 4 saucisses
en pate 23%0¢

17%°¢

AILES DE POULET SD .
Poivre § sel, Buffalop ou 9-1-19Y (3 assaisonnements au choix)

(x8) 9%°€ (x16) 1859€ (x24) 26%°€

Un incontournable au Québec & partager entre chums (ou
pas si t'es gourmand). C'est comme des wings de poulet
mais en meilleur et encore plus savoureux.

Tu vas t'en lécher les doigts !

POUTINE

cceur de romaine, oignons marinés, salsa de tomates fraiches,

sauce tzatziki 15%€

O VEGETARIEN i7 EPICE €)SPECIALITE QUEBECOISE Photos non contractuelles. Prix service compris.



131N0d 8 S3ANVIA ‘SNOSSIOd

FISH & CHIPS MAISON
Filet d’Eglefin pané a la biére, sauce tartare maison, frites 185°€

SAUMON ROTI AU FOUR
Saumon, carottes roties et purée de pomme de terre 22%°€

ENTRECOTE
Piece de beeuf 3509 grillée, salade verte,
frites, sauce aux poivres 27%°€

COTES LEVEES ©
Ribs de porc laqués, sauce signature au rhum,

deux choix d’accompagnement % 19%°€ | entieres 36°°€

FILETS DE POULET MAISON ©

4 qiguillettes de poulet panées avec un mélange d'épices
maison, frites, sauce miel/moutarde 16°€

MAGRET DE CANARD
Magret de canard snacké, IGP Sud Ouest "Maison LABORDE"
sauce aux poivres, frites 213°€

SHORT RIBS DE BOEUF
Ribs de boeuf cuisson basse température, sauce signature
au rhum, purée, petite salade césar 38%°€

Pour les amateurs de viande c'est le top ! Des cotes de
porc marinees dans une delicieuse sauce BB0 cuite tres
lentement qu'a ce que ¢a soit tendre a souhait.

Alors tire-toi une bache, il est temps de te gater !

En supplément : Frites 3%°€ / Chou-fleur frit 4°€ / Frites de patates douces 5°€ / Poutine Classique B'°€ / Mélange de légumes verts B%°E

S3YV.LIHYL

Servis avec croltons. Entrée ou plat

BCEUF CLASSIQUE
Tartare de beeuf au couteau, creme montée

ENTREE 13°0€ | pLAT 239°€

SAUMON
Saumon de I'Atlantique
ENTREE 13%°€ | pLAT 23%°€

THON
Thon au couteau, galette de riz pannée
ENTREE 14%°€ | pLAT 24°°€

DUOD DE TARTARES aux choix
Tartare de beeuf au couteau, creme montée ou tartare
de saumon ou tartare de thon 23%°€

Sauces disponibles : Miel moutarde, tartare, aioli, mayonnaise, ketchup, bleue, ranch,
mayonnaise chipotle, buffalo, 911, moutarde, créme sure épicée

Guide des allergénes et tableau des valeurs nutritives disponibles sur demande auprés
de la team Cage.

O VEGETARIEN j7 EPICE €)SPECIALITE QUEBECOISE Photos non contractuelles. Prix service compris.

POKE THON

Riz Sushi, avocat, oeuf dur, feves edamame, concombre,
poivron, radis, graines de sésame, carotte, mélange
printanier. Kimchi, vinaigrette sésame & érable,
mousseline avocat & wazabi 19%°€

POKE FILET DE POULET MIEL EPICE

Riz Sushi, avocat, oeuf dur, féeves edamame, concombre,
poivron, radis, graines de sésame, carotte, mélange
printanier. Kimchi vinaigrette érable & sésame,

miel épicé 18°0€

POKE SAUMON

Riz Sushi, avocat, oeuf dur, feves edamame, concombre,
poivron, radis, graines de sésame, carotte et mélange
printanier. Kimchi et vinaigrette Wafu 19%°€

cOoBB

Mélange printanier, poitrine de poulet marinée, effiloché
de jambon confit, tomates cerises, avocat, mélange de
fromages rapés, ceuf poché, vinaigrette Ranch et
ciboulette 17°°€

CREVETTES BANG BANG

Crevettes panées a la biere, panko, mélange printanier,
sauce bang bang, feves édamame, concombre, radis,
poivron, carotte, riz Sushi 164°€

CESAR C(EUR DE ROMAINE AU POULET

Flanc de bacon, croltons maison, copeaux de parmesan,
capres frites avec au choix :

Poitrine de poulet marinée grillée 185°€

ou filets de poulet panés maison 19%°€
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POUR JOUER

LES PROLONGATIONS'!

CREME BRULEE
Créme brulée a la vanille 7°%€

POUDING CHOMEUR ©
Creme glacée vanille, sirop maison érable et whisky, coulis

au chocolat, bretzels 7°°€

Un dessert encore tres populaire chez nos cousins

Un géateau typiguement Quebécois impregne de sirop
d'érable et de cassonade. La légende veut que ce
pouding ait ete cree par des ouvriers d'usine en 1929
pendant la crise economique.

CAROTT CAKE
Glagage fromage a la créeme, cerneaux de noix 8%°€

CHEESECAKE NEW YORKAIS
Coulis de fruits rouges, zeste de citron 8%°€

MI-CUIT CHOCOLAT
Glace vanille, sauce caramel, noisettes entiéres 89°€

COUPE DE FRUITS FRAIS
Suivant les fruits de saison 89°€

FILETS DE POULET MAISON

3 Filets de poulet panés

ou

SAUMON ROTI AU FOUR

ou

MINI-BURGERS

2 mini-burgers, galette de boeuf, cheddar,
bacon, tomate, laitue, sauce maison

ou

MELI-MELO

2 saucisses en pdte, 2 ailes de poulet poivre et sel,
1 filet de poulet, frites

+BREUVAGE ENFANT 25CL AU CHOIX

+DESSERT ENFANT AU CHOIX
Mini coupe glacée vanille

Mr.Freeze

*Jusqu'a 12 ans.

O VEGETARIEN j’ EPICE ) SPECIALITE QUEBECOISE Photos non contractuelles. Prix service compris.
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CAGE
Creme glacée chocolat, glace vanille pécan, popcorn
caramélisé, creme fouettée, sauce chocolat 9%°€

PASSION
Sorbet mangue, sorbet passion, ananas frais, creme
fouettée, coulis passion, noix de coco 9%°€

CAFE [SACREMENT) GOURMAND
Café ou thé, mini créme bralée, brownie,
Cheese Cake, bulle d’Ange® 8%°€

CAFE GLORIEUX
Café ou thé, mini créme brilée, brownie choco,
Cheese Cake, bulle d’Ange®, shot sortilege 109°€

POUR LA TEAM
-DE 12!

MINI BURGER



BIERES _ LES SOFTS

Eau Minérale Abatilles plate (1.) 6°°g
Eau Minérale Abatilles pétillante (11).....................| Bo°E
Perrier (33cL) 44°¢
Coca Cola (33cL) 44°¢
Coca Zero (33CL) 44°¢
Finley (33c1) 44
Fuzetea péche (33c1) 44
Sprite (33cL) 44
Fanta (33cL) 44
Red Bull (25c1) 44
Jus de fruits (33cL) 44

Fraise, Ananas, Mangue, Pomme, Multifruit, Tomate

EQUIPE LOCALE (pression) .
ALC 25cl  50cl Pichet1,8L APERITIFS

Effet Papillon’ 5%°€ Kir (More ou Cassis - 12CL) B¢
Azimut’ Martini (Rouge ou Blanc - 6CL) B¢
Maison PIP Ricard (2cL) 40%¢
Les 2 Ours' 550€.. Lillet (Blanc ou rose - 6CL) 4%g
Mira’ 550¢
‘Brasseries : Demande nos biéres disponibles a ta serveuse[veur] ! LES S P I R I T U E U x
= ’ — : Rhum
JUUER A I. EXTERIEUR [Pression] & | Rhum épicé Chic Choc (4cL) 65°¢
ALC" 25el  50cl Pichet1,8L Clan Caribean Spiced (4c) B¢
Helneken Silver 1gug Rhurr.l Havana 3 ans (4CL) B¢
Foster's oomg Hechicera (4cL) 7°°€
AffligemBlonde................ B8,7% 28%°¢ Whisky
Affligem Ambrée 6.7% 2gwg Jameson (4c) B€
Mort Subite Blanche _30%g Chivas Regal 12 ans (4CL) 9ve
Desperados _ogang Glenlivet Founders (4CL) 9ocg
Lagunitas IPA _ogeg Aberlour 12 Ans (4cL) goog
© Mort Subite Kriek Gin
Gallia IPA G!n Beefeater Dry [I4,CL1 550¢
Gallia champllibre................... 5,8% Gin Ungava (Canadien - 4cl] 6%€
Vodka
Bouteille |Absolut Vodka (4cL) B¢
5 §t Ambroise a I'Erable 5% 7°°€(34cl) Autres
©|A tout le monde.......... 4,5%... 7°°€(34c)) Tequila Altos Blanco (4cL) 7008
Heineken 0.0° (sans alcool] 69°€(33¢c)) Cognac Martel VSOP (acL) gog
Desperados virgin [sans alcool).................. B°€[33c) Bas Armagnac Malartic VSOP (4CL)............oo gug
X ~ Bailey's (4CL) 6°°€
.BLANCH-E .B-LUNI]E ..AMBR-EF .IPA. OROUGE o Get 27 (400) gsog
1: International Bitterness Unit = Unité Internationale d’Amertume est une unité utilisée par les
brasseurs pour mesurer 'amertume de leurs biéres. Plus I'unité est élévee, plus I'amertume est Snrtilége (Liqueur de Whiskey au sirop d'érable - 4CL].w,,.“H,,.w,,.w,ﬁsnﬁ
importante. 2 : Degreé d'alcool en %. @ Shuoter [EC\ 1 4uu€
Supplément soft 2°°€

LES COCKTAILS CLASSIQUES
SangriaRouge...................Verre (14cL) 6°°€ / Pichet (1.8L) 21€
Sangria Blangt:he .................... Verre (14cL) B°°€ / Pichet {1,8& 21€ LES CHAM PAGN ES La Coupe
Le capitaine [rhum coca] - 20! 78 Mumm Cordon Rouge Brut - 75c! 69€ 8%g
Daiquiri mangue ou fraise Givré [rhum) -18CL.................... goog
Margarita classique (tequila] - 10cl 8°g
Pina colada Givrée (rhum] - 18cI gsog BOISSONS CHAUDES
Collins aux Framboises (gin) - 25cl gsog
Mojito ou Majito Givré [rhum) - 18c! 8%¢g Café ou Décaféiné Expresso (espresso, allongg].... 25¢g
Amaretto sour [an[waretto]] - 250l gsog Capuccino 4208
Sex on the beach (vodka] - 1801 89°¢g Café Latteé 3u0g
Vodka red bull [vodka] - 2scl 7€ Chocolat chaud (supplement chantilly 1O0E).......coooo 42°¢
Irish Coffee (18cL) 8%°g
LES CUCKTAI LS S I GNATU R ES Whiskey Irlandais Jameson, Sucre de canne, café, creme fouettée
Thés (Ceylan, Earl-Grey, Thé vert 4 la Menthe, Fruits rouges)........... 300¢g
& Spritz érable [cinzano] - sl 7°°€ Tisanes (Verveine, Menthe ou Camomille) 3¢
Gin'ito (gin] - 15C1 gsog

Canada Mul hiskey] - S0
Cie o R o) 5 e C)
LES MOCKTAILS (sans alcool)

Virgin Majito (1501) B5°E L A c A G E
Virgin Colada (1scL) B%°E

Free gin tonic (1800 6%€ BRASSERIE SPORTIVE

@ SPECIALITE QUEBECOISE Photo non contractuelle. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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12€

Le pichet de biére [sur une sélection de hiére),
La Poutine Classique (Plat],

Ceésar Cceur de Romaine Poitrine de
@ Poulet Marinée Grillée [Plat]
\S / & le Wrap Grillé au Poulet
'0ffres cumulables
LE CLUB CAGE Essss LE MERCRED| s
-50% surLE VIN EN BOUTEILLE

®Prix de base unitaire inférieur 4 70€

Tous les midis == ., =
DU LUNDI AU VENDREDI SUR LES AILES DE POULET

15€ dépenses M LE DIMANCHE I
= 1 boisson offerte

*Soft ou une biére Heineken Silver 25cl. Offre susceptible d'étre modifiée.

Pour les membres du Club

MENU ENFANT A 96

*Pour un montant d'achat minimum de 15€ par adulte

Demande la carte a notre équipe Ofres exclusives CLUB CAGE, suscepfiles détre modif

Formule midi

Du lundi au vendredi

(hors jours férigs]

Plat au choix’

Boissons
Heineken Silver 25cl ou Soft 33 cl

Cafe

*avec Piece du Boucher :
ou Blitz :
ou Fish and Chips :




